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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A LA L’ADJUDICACIO DEL CONTRACTE D’EXPLOTACIO DELS
SERVEIS DE BAR-CAETERIA | DE RESTAURANT UBICAT A L’EDIFICI DEL CONEIXEMENT TCM1 | DELS
SERVEIS DE VENDING UBICATS ALS EDIFICIS TCM1, TCM2 | TCM3 DEL PARC TECNOCAMPUS
MATARO DEL PARC TECNOCAMPUS MATARO (EXP. NUM. 2/2013)

1. OBJECTE

L'objecte d’aquest plec de prescripcions técniques és establir les condicions técniques en que es dura
terme I'explotacid dels serveis de bar- cafeteria i de restaurant ubicat a I'edifici del Coneixement
TCM1 del Parc Tecnocampus Mataré (en endavant Parc TCM) i dels serveis de vending als edificis
TCM1, TCM 2 i TCM3.

2. INFORMACIO ADDICIONAL

El parc cientific i de la innovacié Tecnocampus és un entorn pel talent, on professors universitaris,
professionals d’empresa, investigadors, emprenedors i el personal propi de la Fundacié col-laboren
per generar valor economic i social, fent possible el naixement de noves empreses i activitats
empresarials basades en coneixement universitari, donant suport al desenvolupament d’aquestes
empreses i acollint-ne altres de ja existents a les que proporcionar serveis de valor afegit.

El servei de bar- cafeteria i de restaurant del Parc TCM ddna servei a aproximadament 3.000
persones, considerant els estudiants dels centres universitaris del Parc, professors i personal
d’administracid i serveis de I'escola i de la Fundacid, personal de les empreses que estan allotjades
als edificis TCM2 i TCM3, investigadors dels centres de recerca o ciutadans que participin en alguna
de les activitats organitzades al Centre de Congressos. Les instal-lacions del bar- cafeteria i del
restaurant poden estar obertes a altres col-lectius diferents dels anomenats anteriorment,
augmentant aixi el nombre d’usuaris finals.

El periode academic de docéncia és de setembre a juny, amb els corresponents periodes d’examens.
Pel que fa a la recerca i I'activitat administrativa de gestid i suport, es du a terme al llarg de tot I'any,
a excepcid del mes d’agost. Hi haura dies que hi haura més demanda que no pas altres, en funcié de
I'activitat docent i a I'estiu. Cal que, a priori, I'adjudicatari consideri aquesta variabilitat i estigui
preparat per prestar el servei corresponent.

Els dies i horaris lectius abasten de dilluns a divendres laborables a partir de les 7:30 hores fins a les
22:00 hores. A partir d’aquesta hora, I'accés a I'edifici universitari queda restringit a les persones
autoritzades. No obstant, si I'adjudicataria ho desitja, es pot seguir oferint el servei de bar restaurant
utilitzant la porta d’accés al carrer de la planta baixa.

L'explotacio del servei de bar restaurant ha de donar resposta a les seglients necessitats:

e Mantenir les instal-lacions a la normativa de seguretat i higiene, respecte d’aquest tipus de
serveis, segons la legislacié de sanitat i seguretat alimentaria vigent.

e Establir i comercialitzar un producte d’acord als seu destinatari,-

e Garantir alts nivells de qualitat i un alt grau d’acceptacié i satisfaccié entre els usuaris.
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e Garantir I'agilitat d’Us del servei de cafeteria i menjador, amb la finalitat de reduir els temps
d’espera i la formacié de cues, que es produeixen a causa de |'estacionalitat horaria i els
fluxos d’ocupacio, conseqliéncia de les condicions especifiques de I'horari de les escoles
universitaries del Parc.

3. DESCRIPCIO DEL LOCAL

L’espai destinat a restauracié del parc es situa a I'edifici del coneixement (TCM1), a la facana nord-
est. Disposa de dues plantes, que donen un doble accés des del carrer i des de la plaga central del
campus universitari.

e Planta Baixa, destinada al servei de restaurant
Amb accés des del carrer i per dins del parquing per efectuar les carregues i descarregues del
material. Compta amb 572,95 metres quadrats construits, que faciliten 48 metres de facana
al carrer i una amplada de local de 12 metres. Des d’aquesta planta es pot accedir a la planta
superior mitjangant una escala interior.

e Planta Primera, destinada al servei de bar- cafeteria
Aguesta planta permet I'accés des de la plaga central de la universitat, a més déna accés a un
espai cobert que pot ser habilitat com a terrassa. La superficie construida és de 210,25
metres quadrats, més 197,55 metres quadrats de terrassa.

A titol informatiu, s’adjunta com Annex nim. | una copia del planol del local.

Parc TCM cedeix per I'Us del concessionari, el mobiliari i equipament especificat a I’Annex num. |l
d’aquests plecs. Si ho desitgen, els licitadors poden visitar els espais objecte d’aquesta adjudicacié.
Préviament, els licitadors han d’enviar un correu electronic a I'adreca licitacions@tecnocampus.cat,
per coordinar aquestes visites.

L’adjudicatari del servei és responsable de I'Us, manteniment i reposicid de I'equipament, mobiliari i
accessoris del local, i es compromet a mantenir en perfecte estat d’ds, manteniment i conservacio les
instal-lacions que sén propietat de Parc TCM.

Posteriorment, qualsevol inversid que calgui realitzar al llarg del termini de durada del contracte
anira a carrec de I'adjudicatari, i haura de disposar del vistiplau previ del Parc TCM. Caldra presentar
un pressupost justificat per a que Parc TCM pugui valorar-lo posteriorment.

4. FUNCIONAMENT DEL SERVEI DE RESTAURACIO
4.1 Calendarii horari d’obertura

El servei de bar- cafeteria i el serveis de restaurant es prestara tots els dies laborables de I'any,
excepte els dissabtes, els dies festius fixats al calendari laboral de la Generalitat de Catalunya i les
dues festes locals. El mes d’agost es considera festiu. L'obertura dels espais de en dies festius i caps
de setmana resten a lliure eleccié de I'adjudicatari.

L’adjudicatari, com a minim, prestara el servei de bar-cafeteria en la planta primera de I'edifici TCM1
ininterrompudament amb continuitat i regularitat durant tot el periode lectiu, de dilluns a divendres
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laborables a partir de les 8:00 hores fins a les 20:00 hores. Parc TCM podra autoritzar, previa
sol-licitud de I'adjudicatari degudament motivada, 'alteracié d’aquests horaris minims de prestacid.

Durant els periodes d’examens o de finalitzacié de I'activitat docent (periodes de Nadal, Setmana
Santa o durant el mes de juliol), la prestacio del servei de bar- cafeteria es podra realitzar de forma
parcial si hi ha raons de rendibilitat que aixi ho justifiquin. L’Adjudicatari haura de realitzar la
pertinent sol-licitud per escrit i haura de ser expressament autoritzada per la Direccié General de
Parc TCM.

En el cas que en les instal-lacions del Parc es planifiquin activitats complementaries puntuals que
exigeixin el servei de bar- cafeteria, Parc TCM notificara per escrit a I'adjudicatari amb 10 dies
d’antelacié I'obligaciéo d’oferir el servei de bar — restaurant precisant el calendari i el horari
d’obertura requerit per 'activitat a desenvolupar.

Pel que fa al servei de restaurant, fixara lliurement els horaris de prestacié del servei de restaurant,
sempre i quan no es deixi desates el servei de menus del migdia. Tanmateix, Parc TCM podra
autoritzar, prévia sol-licitud de I'adjudicatari degudament motivada, I’alteracio i/o reduccié d’aquesta
prestacio, tan pel que fa als dies d’obertura com als horaris de prestacio proposats.

L’adjudicatari haura de presentar en l'oferta de licitacié la proposta de calendari i els horaris
d’obertura del servei de bar-cafeteria i de restaurant.

Tanmateix, la prestacid dels serveis de vénding s’hauran de garantir, com a minim, en els mateixos
horaris que el servei de bar- cafeteria.

4.2 Oferta de serveis

L’espai es distribueix a partir d’'un model de restauracié directa, en el que la zona de produccié i de
distribucid es troben en el mateix lloc, comptant amb les seglients zones:

e Servei bar-cafeteria: Consta d’'una barra de cafeteria, amb accés directe a tota la zona
menjador.

e Servei d’entrepans: Compta amb una zona d’exposicié d’entrepans freds i calents.

e Servei de menus. L'adjudicatari, en la presentacié del servei, haura de servir diversos mendus,
d’acord amb les seglients especificacions:

0 L'oferta sera suficient i variada.

0 S’oferira, com a minim, un menu diari i un menu per a estudiants que respectara els
preus maxims proposats per I'adjudicatari en I’Annex Il del PCAP.

O Es valorara la varietat, quantitat i les propostes de menus de diferents preus i
caracteristiques adaptats a les diferents tipologies d’usuari del Parc Tecnocampus.

0 En el cas que s'esgotin els menus, I'adjudicatari haura de proporcionar, per un preu
no superior als oferts, consumicio alternativa.

e Servei de Self: Compta I'espai amb un sistema d’exposicio en Self assistit.
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e Altres serveis: Al mateix temps, I'adjudicatari podra oferir: menus especials, servei a la carta,
menus de degustacid, menus concertats per empreses o per actes organitzats al Centre de
Congressos, coctels, coffee-breaks i altres.

e Serveis de vending: L’adjudicatari haura d’instal-lar maquines automatiques de servei de

productes (vénding) en les zones detallades en la clausula 3.2 del plec de clausules

administratives. Aquest servei es podra explotar directament o a través d’un tercer tenint en

compte que la responsabilitat del funcionament sera de l'adjudicatari del contracte. A

continuacio es descriu les necessitats del nUmero i tipologia de maquines per cada espai:

Punt 1, situat a l'edifici TCM1 (Universitat), cantonada de lI'escala B de TCM1,
orientacié Barcelona-Muntanya, situat en plana 1, espai de 90m2 equipat amb
mobiliari i instal-lacions eléctrica i d’aigua. L'equipament d’aquest espai sera de dues
magquines de begudes i solids refrigerades i una maquina de begudes calentes.

Punt 2, situat a I'edifici TCM1 (Universitat), a la cantonada de I'escala B de TCM1,
orientacié Barcelona-Muntanya, situada en planta 1, espai de 90m2 equipat amb
mobiliari i instal-lacions electrica i de aigua. L'equipament d’aquest espai sera dues
magquines de begudes i solids refrigerades i una maquina de begudes calentes.

Punt 3, situat a I'edifici TCM1, vestibul biblioteca, situada en planta semisoterrani,
espai de 15m2 equipat amb instal-lacions eléctrica i de aigua. L’equipament d’aquest
espai sera una maquina de begudes i solids refrigerades i una maquina de begudes
calentes.

Punt 4, situat a I'edifici TCM3, vestibul situada en planta Baixa , espai de 40m2
equipat amb mobiliari i instal-lacions electrica i de aigua. L'equipament d’aquest
espai sera dues maquines de begudes i solids refrigerades i una maquina de begudes
calentes.

Punt 5, situat a I'edifici TCM2, sala de reunions i vénding, situada en planta primera,
espai de 25m2 equipat amb mobiliari i instal-lacions electrica i de aigua.
L'equipament d’aquest espai sera una maquina de begudes i solids refrigerades i una
magquina de begudes calentes.

Punt 6: Edifici TCM2, Sala de menjador, situada en planta sisena , espai de 55m2
equipat amb mobiliari i instal-lacions eléctrica i de aigua. L'equipament d’aquest
espai sera una maquina de begudes i solids refrigerades i una maquina de begudes
calentes.
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Taula 1. Quadre resum de les necessitats de vénding al Parc TCM

Punt Ubicacio Solids i Begudes Begudes calentes
fredes
1 TCM1, escala B, planta primera 2 1
2 TCM1, Escala A, Planta Baixa 1 1
3 TCM1, Biblioteca, Pl. Semisoterrani 1 1
4 TCM3, Planta Baixa 2 1
5 TCM2, Planta Primera 1 1
6 TCM2, Planta Sisena 1 1
Total 8 6

O Totes les arees de vending disposaran de la senyalitzacid corresponent i recipient
d’escombraries suficients.

0 L’adjudicatari vetllara pel manteniment correcte de les maquines i s’assegurara de
gue sempre tinguin estoc per abastir la demanda dels usuaris.

O En el cas que Parc TCM detecti la necessitat d’incorporar un nombre major de

maquines per abastir les arees de vénding li comunicara a I'adjudicatari i aquest

prendra les mesures corresponents per solucionar-ho. Parc TCM analitzara la peticid

justificada de I'adjudicatari vers la necessitat contraria.

La neteja dels espais destinats a vénding sera a carrec de Parc TCM

o

4.3 Preus del servei

Per al servei de bar- cafeteria, els licitadors hauran de presentar una proposta de preus maxims dels
productes a servir obligatoriament que regiran durant tot el contracte, mitjangant les taules
incorporades com a annex lll al Plec de Clausules Administratives Particulars. Aquests preus es
podran revisar en funcié de la variacid interanual que experimenti I'index de Preus al Consum en els
dotze mesos immediatament anteriors a la data de cada actualitzacié.

Per al servei de restaurant, els licitadors hauran de presentar una proposta de preus maxims de
menu diari, que incloura primer plat, segon plat, postres i beguda, mitjancant les taules incorporades
com a annex lll al Plec de Clausules Administratives Particulars. Aquests preus es podran revisar en
funcié de la variacid interanual que experimenti I'index de Preus al Consum en els dotze mesos
immediatament anteriors a la data de cada actualitzacid.

5. OBLIGACIONS DE L’ADJUDICATARI
e Utilitzar els locals i desenvolupar els serveis objecte de contractacid.
e Acceptar els diferents tipus de pagament:

0 Efectiu: En moneda nacional de curs legal.
0 Xecs menjador.
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O Targetes de crédit: American Express, Visa Card, Master Card, Red 6000 y 4B, aixi com les
targetes de debit d’Gs més habitual. No es permeten sobrecarrecs / interessos quan el
pagament es realitzi en xecs o en targes de credit.

e Es prohibeix totalment organitzar-hi espectacles i usar les instal-lacions per a altres finalitats.
Qualsevol altre activitat de tipus ludic o social fora dels previstos en aquest plec haura de ser
notificat previament a la direccié de Parc TCM i aquest haura d’autoritzar-ho també per
escrit a I'adjudicatari.

e L'adjudicatari ha de vetllar per la qualitat del servei i dels aliments que ofereix. Cal garantir la
seguretat alimentaria en tots els procediments de I'activitat segons el principi de I’APPCC
(analisi de perill i punts de control critics).

e Romandre obert el servei en els horaris descrits en el punt 4.1. d’aquest mateix plec.

e Exposar i respectar les llistes de preus autoritzades per Parc TCM per a I'espai de bar-
cafeteria i d’acord amb el que s’estableix a la clausula 4.3.

e Mantenir lliure d'obstacles i objectes la via d'evacuacié d’emergencia.

e Garantir el servei de vending en totes les franges horaries segons estableix el punt 4.1
d’aquest mateix plec.

e Complir allo establert a la Llei 20/85, de 25 de juliol, de la Generalitat de Catalunya, sobre
prevencid i assistencia en materia de substancies que poden generar dependencia,
modificada per la Llei 10/1991 de 10 de maig (DOGC nim. 1.445 de 22 de maig de 1991), per
la Llei 8/98 de 10 de juliol (DOGC num. 2.686 de 22 de juliol de 1998), i per la Llei 1/2002,
d’'11 de mar¢ (DOGC num. 3598 de 19 de marg de 2002), en especial referencia a la
prohibicié de vendre productes del tabac i de vendre i consumir begudes alcoholiques de
més de 20 graus centesimals.

6. RECOLLIDA DE RESIDUS
6.1 Recollida selectiva de residus

L’adjudicatari és responsable de la recollida selectiva dels residus solids que el funcionament del
servei generi aixi com de les despeses que es generin; a tal efecte ha de:

e Disposar de contenidors correctament identificats per a la separacié de les fraccions
d’organica, vidre, envasos, paper, cartro, olis vegetals i rebuig.

e Complir amb els circuits de recollida de residus fixats per les ordenances municipals, i
traslladar els contenidors al punt de la via publica destinat a tal efecte en els dies i horaris
establerts.

e Justificar documentalment davant Parc TCM els contractes i/o convenis amb els gestors de
residus amb els corresponents comprovants.

7. HIGIENE | NETEJA
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L'aparenca del bar restaurant ha de ser sempre atractiva i néta. S'establira un programa de neteja
periodica i a fons del material situat a les zones d’Us public, fora de I'"horari comercial, per tal de
garantir les condicions de salubritat i higiene imposades per la normativa vigent.

L’adjudicatari esta obligat a complir tota la normativa aplicable en relacié a la higiene i neteja en
aquest tipus de serveis, i en especial les seglients:
e Fer-se carrec del cost de la neteja i desinfeccio total del local, equips, instal-lacions, mobiliari,
etc.
e Els productes sense envasar exposats al public estaran protegits per vitrines, en refrigeracio,
si aixi ho necessiten, i protegits de la llum del sol.
e Les instal-lacions s’hauran de mantenir en les degudes condicions de neteja, desinfectar-se i
desratitzar-se peridodicament.
e Els productes de neteja, desinfeccid i desratitzacid s’emmagatzemaran separats del
magatzem d’aliments.
e L'interior de les cameres frigorifiques es mantindran en perfecte estat de neteja i sense
deteriorament. Els aliments s’emmagatzemaran ordenadament i protegits per tal d’evitar el
contacte entre ells i la transmissié d’olors.

8. CONTROL DE QUALITAT

Parc TCM es reserva el dret a realitzar, si ho creu convenient, revisions de qualitat i enquestes als
empleats del contractista i usuaris, sobre els productes o serveis, que podran servir com a indicadors
del compliment del servei.

9. PERSONAL DE SERVEI

L'empresa adjudicataria estara obligada a subrogar-se en els contractes de personal treballador
adscrit al servei de restauracié de Parc TCM, d’acord amb el que s’estableix al Conveni d’Hosteleria,
subsector de Col-lectivitats i segons les condicions recollides en I'annex IV del plec de clausules
administratives.

L'adjudicatari ha de proposar els horaris i els torns necessaris per tal d’oferir el millor servei possible.
Per a poder valorar I'oferta és obligat que els licitadors explicitin com a minim la distribucié d’horaris,
torns i formacié dels treballadors adscrits al servei. Posteriorment, qualsevol proposta de modificacio
en la plantilla del personal, s’ha de sol-licitar préviament per escrit i comptar amb el vist-i-plau del
Parc TCM

El personal que presti el servei dependra, directa i Unicament, de I'empresa adjudicataria, la qual
tindra tots els drets i deures inherents a aquesta condicié.

Tot el personal del servei ha de complir la normativa vigent sobre manipulacié d’aliments i ha de
disposar de la formacié o titulacié adequada per a la prestacié del servei. Aixi mateix el personal de la
plantilla amb tracte directe al public usuari haura d’anar uniformat durant les hores de prestacio del
servei. Parc TCM podra demanar la substitucié d’aquell personal que no reuneixi les degudes
condicions de correccid exigibles, prévia comprovacio dels fets i amb intervencié de I'adjudicatari.

Obligacions de I’'empresa adjudicataria en materia de personal:
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Assegurar, en tot moment, la presencia d’algun responsable de I'explotacié capag de prendre
decisions, resoldre qiiestions o fer-se carrec de les reclamacions dels clients, el nom del qual
ha de ser facilitat a Parc TCM.

Presentar mensualment els TC2 de la plantilla assignada al servei de restauracié de Parc TCM.
Complir totes les disposicions vigents en matéria de seguretat i higiene en el treball respecte
als seus treballadors.

En cas d’accident laboral, complir I'assenyalat a la normativa vigent, sota la seva
responsabilitat.

Acomplir la legislacidé vigent en materia d’igualtat entre els homes i dones treballadors, en
quant al sou i demés drets reconeguts.

Substituir les baixes i, en general, donar plena cobertura al servei.

Garantir que tots els usuaris puguin ser atesos en catala.

10. PREVENCIO DE RISCOS LABORALS
Els licitadors, presentaran un document que justifiqui que I'empresa adjudicataria compleix amb la
legislacié sobre prevencio de riscos laborals.

Cal especificar com a minim les seglients dades:

La disposicié de servei propi, o de servei de prevencié alié.

Els recursos que es destinen a la prevencid.

El nombre total de treballadors de 'empresa.

Especificar els riscos de I'activitat de I'adjudicatari que es poden traspassar a Parc TCM amb
motiu de la concurréncia d’activitat.

Nomenar un interlocutor autoritzat per tractar els aspectes relatius a la prevencié de riscos
laborals.

Atés que la iniciativa per I'establiment dels mitjans de coordinacié correspon a I'empresari titular del
centre del treball els treballadors del qual desenvolupin activitats a aquest, s’establiran entre Parc
TCM i I'adjudicatari els seglients mitjans de coordinacio:

Complir per ambdues parts, d’acord a allo establert al R.D. 171/2004, sobre coordinacid
d’activitats empresarials en matéria de prevencio de riscos laborals.

Intercanviar informacié i comunicacions, aixi com mantenir reunions periodiques entre el
parc i adjudicatari en les quals es tractin els aspectes relatius a la prevencié de riscos
laborals.

Cadascuna de les parts, informara als seus treballadors sobre els mitjans de coordinacié
establerts segons el termes establerts a 'article 18.1 de la Llei 31/95 sobre prevencié de
riscos.

11. NORMES DE CONTROL ECONOMIC FINANCER

S’estableix I'obligatorietat de portar comptabilitat separada pel centre de treball de la cafeteria i
restaurant del Parc TCM i de presentar trimestralment a Parc TCM el compte de perdues i guanys de
I’explotacié corresponents al periode (cada trenta d’abril, trenta-u juliol, trenta-u d’octubre i cada
trenta-u de gener). Aquesta informacié sera confidencial i Parc TCM es comprometre a no
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transmetre-la a terceres persones sense el consentiment per escrit de I'adjudicatari. Sera a carrec de
I'adjudicatari la instal-lacié d’unes maquines de vénding que incorporin un sistema que permeti el
control de les unitats venudes per cada maquina. La facturacié o rendiment de I'activitat de vénding
es computaran juntament amb el centre de treball del servei de restaurant, tot i que hi figurara de
manera separada i clarament identificable.

12. PUBLICITAT

L’adjudicatari realitzara a carrec seu les campanyes promocionals que consideri necessaries per a la
captacié de possibles clients, previa comunicacié i aprovacio de Parc TCM.

13. COMISSIO DE SEGUIMENT | CONTROL
Es creara una Comissié de Seguiment i Control, formada per representats de Parc TCM i de 'empresa
adjudicataria que es reunira trimestralment amb I'objectiu d’avaluar el desenvolupament del servei i
per vetllar pel bon funcionament d’aquest.

Parc TCM té dret al control i supervisio del correcte funcionament del servei i podra donar
instruccions a I'adjudicatari d’acord amb la llei. En cas de deficiencies en la prestacié podra donar-li
avis a I'adjudicatari per tal que les esmeni. El cas omis per part d’aquest a les indicacions rebudes
sera causa de resolucié del contracte.

Signat,

Jaume Teodoro i Sadurni
Director General

EPE Parc TCM
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Annex

Entitat Piblica Empresarial Lozal
Pars Tecnozampus Matand

Relacié d’Annexos al Plec de Prescripcions técniques de la Contractacio:

Contingut

Planols i memoria de les instal-lacions en les quals I'adjudicatari prestara els serveis
objecte de la licitacio.

Relacié d’equipament i mobiliari ubicats a I'espai de restauracio.
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ANNEX I.
PLANOLS DE LES INSTAL-LACIONS EN LES QUALS L’ADJUDICATARI PRESENTARA ELS SERVEIS
OBJECTE DE LA LICITACIO

Els espais destinats a restauracié del Parc es situen a I'edifici del coneixement TCM1, en la fagana Nord-
est disposen de dues plantes que donen un doble accés des del carrer i des de la Plaga central del
campus universitari.

Planta Baixa

Amb accés des del carrer i per dins del parquing per efectuar les carregues i descarregues del
material. Compta amb 572,95 metres quadrats construits, que faciliten 48 metres de facana
al carrer i una amplada de local de 12 metres. Des d’aquesta planta es pot accedir a la planta
superior mitjangant una escala interior.

Planta Primera

Aquesta planta permet I'accés des de la plaga central de la universitat, a més déna accés a un
espai cobert que pot ser habilitat com a terrassa. La superficie construida és de 210,25
metres quadrats, més 197,55 metres quadrats de terrassa.

El servei de vénding estara ubicat als seglients espais:

e Punt 1, situat a 'edifici TCM1 (Universitat), cantonada de I'escala B, orientacié Barcelona-
Muntanya, situat en plana 1, espai de 90m2 equipat amb mobiliari i instal-lacions electrica i
d’aigua.

e Punt 2, situat a l'edifici TCM1 (Universitat), a la cantonada de I'escala B, orientacid
Barcelona- Muntanya, situada en planta 1, espai de 90m2 equipat amb mobiliari i

instal-lacions eléctrica i de aigua.

e Punt 3, situat a I'edifici TCM1, vestibul biblioteca, situada en planta semisoterrani, espai de
15m2 equipat amb instal-lacions eléctrica i de aigua.

e Punt 4, situat a I'edifici TCM3, vestibul situada en planta Baixa , espai de 40m2 equipat amb
mobiliari i instal-lacions eléctrica i de aigua.

e Punt5, situat a I'edifici TCM2, sala de reunions i vending, situada en planta primera, espai de
25m2 equipat amb mobiliari i instal-lacions eléctrica i de aigua.

e Punt 6: Edifici TCM2, Sala de menjador, situada en planta sisena, espai de 55m2 equipat amb

mobiliari i instal-lacions eléctrica i de aigua.

A continuacid s’adjunten els planols de distribucié:
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ANNEXII.

RELACIO D’EQUIPAMENT | MOBILIARI UBICATS A L’ESPAI DE RESTAURACIO

Descripcio Concepte Unitats | Ubicacio Ref. Planol
Modulo fria buffet de ensaladas encimera con silestone
dimensiones 3.300x350 Maquinari 1|P. Baixa Sala
Vitrina refrigerada con cualro eslanles con cortinas en acero
inoxidable dimensiones 2.300x650x1 000 Magquinari 1| P. Baixa Sala
Vilrina refrigerada con 4 estantes con cortina en acero
inoxidable dimensiones 3000x725x1.900 Magquinari 1| P. Baixa Sala
Modulo caliente bafio maria con reserva 6 GN1/1
dimensiones 2.200x750x900 Magquinari 1| P. Baixa Menu
Armario de pie con puerta corredera con 4 estantes en acero
inoxidable 1.600x600x1.900 Maquinari 3 | P. Baixa Zona Rentat
Equipo frigorifico cuarto basuras modelo MDB135T050F Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Mesa fria con seno grifo forma L en acero inoxidable
2,200/3,05X700X850 Maquinari 1| P. Baixa Cuina Interior
Equipo frigorifico Zanotti modelo BD8221 No118F Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Equipo frigorifico Zanotti modelo MDB221 Nol18F Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Equipo frigorifico cuarto frio Zanotti modelo AD81007P061 F | Maquinari 1|P. Baixa Zona Freda
Camara de congelacion dimensiones 1.600x2.300x2.400 Maquinari 1|P. Baixa Dependéncies
Modulo caliente bario maria con reServa 3 GN 1/1
dimensiones 1.200x750x900 Maquinari 1|P. Baixa Wok
Modulo caljente bafio maria con reServa 3 GN 1/1
dimensiones 1200x750x900 Magquinari 1| P. Baixa Grill
Mesa fria con rebaje para wok en acero Inoxidable
dimensiones 1.100x750x600/850 Magquinari 1| P. Baixa Wok
Equipo frigorifico Zanotti modelo MDB123T0118F Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Mampara separadora con tubo crislal dimensiones
12.000x40x1.800 Maquinari 1| P.Baixa Sala
Camara de conservaclon dimensiones 1.600 x 2.300 x 2.400 Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Cadmara de conservacion dimensiones 1.200 x 2.300 x 2.400 Maquinari 1|P. Baixa Dependéncies
Modulo caja y deslizador en acero inoxidable dimensiones
2.400x1.500x900 Maquinari 1| P. Baixa Sala
Mueble cafetero contramostrador dimensiones
3150x600x1500 Maquinari 1|P.Primera Barra
Armario de pie con puertas correderas cuatro estantes de
acero inoxidable dimensiones 2,000x600x1.900 Magquinari 1|P. Primera Zona Rentat
Armarlo de pie con puertas correderas cuatro estantes en
acero Inoxidable dimensiones 2.000x600x1.900 Maquinari 1|P. Baixa Plonge
Mesa fria en acero inoxidable de dimensiones 1.800x700x850 | Maquinari 1| P. Baixa Zona Freda
Rejilla sumidero en acero inoxidable dimensiones
300x300x250 Maquinari 5
Mesa mural con senos grifo en acero inoxidable con
entrepafio dimensiones 2.1 00x700x850 Maquinari 1| P.Baixa Zona Rentat
Puerta Vaiven polietileno blanco con ojo de buey
dimensiones 800 x2.000 Magquinari 1| P. Baixa Zona Freda
Puerta cuarto basuras en acero inoxidable colocar obra
dimensiones 700x1.900 Magquinari 1| P. Baixa Dependéncies
Mesa de apoyo en acero inoxidable con estante, dos cajones
dimensiones 2.800x800x600 Maquinari 1|P.Primera Cuina
Mesa entrada lavavajillas con seno coll grifo ducha
2.000x80x850 Maquinari 1| P.Baixa Zona Rentat
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Lavamanos de pedal dimensiones 400x400x850 Maquinari 4

Mesa con seno, grifo entrepafio en acero Inoxidable con

hueco dimensiones 2.400x600x850 Maquinari 1|P.Primera Barra

Panero cubertero bandejero con ruedas dimensiones

800x700xI .600 Maquinari 1|P. Baixa Sala

Mesa de entrada lavavajillas con seno grifo ducha

dimensiones 1150 Maquinari 1|P.Primera Zona Rentat
Mesa mural con seno grifo en acero inoxidable con

entrepano dimensiones 950x700x850 Maquinari 1|P.Primera Zona Freda
Panero cubertero bandejero con ruedas dimensiones

800x700x1.200 Maquinari 1|P. Baixa Sala

Mueble neutro para alifios en acero Inoxidable

1.400x750x900 Maquinari 1|P. Baixa Sala

Mesa con cajeado a columna en acero inoxidable con

entrepafio de dimensiones 1.350x600x850 Maquinari 1

Mueble neulro en acero inoxidable con un estante de

dimensiones 800x750x900 Maquinari 1|P.Primera Barra

Mesa con entrepafio en acero inoxidable dimensiones

3.150x600x1.500 Maquinari 1

Rejilla sumidero en acero inoxidable dimensiones 1.000x300 | Maquinari 1

Mesa de acero inoxidable con entrepafio de dimensiones

400x930x850 Maquinari 1

Rejilla sumidero en acero inoxidable de dimensiones 300x300

mm Maquinari 1

Lavamanos de pedal dimensiones 400x400x850 Magquinari 1

Mesa salida de lavavajillas con final de carrera dimensiones

575 Maquinari 1|P.Primera Zona Rentat
Estanteria mural de acero inoxidable dimensiones

1200x400x250 Maquinari 1

Estanteria mural en acero Inoxidable dimensiones

1.000x250x150 Maquinari 1

Palet PVC drinensiones 1200x800x150 Maquinari 1

Mesa de trabajo con reserva fria parte baja de 1 puerta con

cuba construida en acero inoxidable Maquinari 1|P. Baixa Grill

Mesa apoyo equipos de cocina con entrepafio acero

inoxidable dimensiones 390*390*850 Magquinari 2

Trasnporte e intalacién Maquinari 1

Meso refrigerada snack 2000 Maquinari 1|P. Baixa Sala

Encimera mural 2000x600 PARA MESA FRfA FRO02160 Magquinari 1| P. Baixa Sala

HORNO ELEC. COMBI' 10 GN 2/1 B IW Maquinari 1| P. Baixa Cuina Interior
SARTEN ELECT. 100 LT - FONDO COMPOUND Maquinari 1| P. Baixa Cuina Interior
FRY TOP EL. - PLACA CROMADA LISA 800 MM Magquinari 2 | P. Baixa Cuina Interior
FREIDORA Elec .23+23 LT-2 Maquinari 1| P.Baixa Cuina Interior
WOK DE INDUCCION 1 ZONA 325X400MM Magquinari 2 | P. Baixa Wok
FREIDORA TOP ELECTRICA 2X7 LT 800 MM Magquinari 1|P.Primera Cuina
FRIGORIFICO 1PTA,DIG,600L.AISI304 +2/+10 Maquinari 1| P. Primera Cuina

FRY TOP -EL. - PLACA LISA 800 MM Maquinari 1|P.Primera Cuina

BASE ARMARIO ABIERTA 800 MM Magquinari 2 | P. Baixa Cuina Interior
BASE ABIERT+SOP.BAND.IOGN2/1 HORNOS LW Maquinari 1| P. Baixa Cuina Interior
PAR DE REJILLAS 2/1GN EN INOX Al SI 304 Maquinari 3 | P. Baixa Cuina Interior
DUCHA VISTA Maquinari 1| P.Baixa Cuina Interior
FILTRO DE GRASA p/ HORNOS 10X/l y 2/1GN Magquinari 1| P. Baixa Cuina Interior
ENFRIADOR BOTELLAS EB-150-1 Magquinari 1|P.Primera Barra
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MAQUINA HIELO CONOENSACION AIRE Maquinari 1|P.Primera Barra
INSTALACION Maquinari 1|P.Primera Barra
Obrai
Valvula reguladora de presién del agua sanitaria instal-lacions 1
Obrai
Luna lateral pulida 400x387x8mm instal-lacions 4
Obrai
Lavamanos de pie 1 agua 450x450x850mm instal-lacions 1
Obrai
Estante cristal pulido 1226x300x8mm instal-lacions 4
Instalacidn en obra de eslanterlas anleriores, reformar
deslizador de vitrina y ampliar zona WOK por Oficial deI'en | Obrai
Mataré instal-lacions 1
Estanteria de pie aluminio y pollpropileno 4 niveles Obrai
2170x555x1750mm instal-lacions 1
Estanteria de pie aluminio y poliproplleno 4 niveles Obrai
1950x385x1750mm instal-lacions 1
Estanteria mural 2400x400x250mm construida en acero inox | Obra i
AISI18/10 satinado, 3 cartelas de sulJecidn a pared instal-lacions 1
Eslanteria de pie aluminio y poliproplleno 4 niveles Obrai
830x385x1750mm instal-lacions 1
Eslanteria mural 1400x250x150mm construlda en acero Inox | Obrai
AISI18/10 satinado, 2 cartelas de sujecidn a pared. instal-lacions 1
Barra de colgar 1000x150mm construido en acero inox AlSI
304 18/10 satinado, pletinas soldadas con orificios para Obrai
sujecion a pared (tacos y tornillos incluidos) instal-lacions 1
LAVAVAJILLAS A-2100-T A 400V/3+N/50Hz. Maquinari 1| P. Baixa Zona Rentat
Lavavajillas GS-83ECO*400V Magquinari 1| P. Primera Zona Rentat
Mesa de rodillos de 100m derecha con final de carrera Magquinari 1| P. Baixa Zona Rentat
Obrai
Suministro e instalacién de caja fuerte FSSC mod 105 e plus instal-lacions 1| P. Baixa Despaxt
Campana Aptec central 4000x1500x550, - Luz 1,00 7.600,00 Obrai
GRILL instal-lacions 1| P. Baixa Grill
Obrai
Instalacién y mano de obra CAFETERIA instal-lacions 1|P.Primera Cuina
51ST INC KTEC Sistema cantraincendios K-TEC para campana | Obrai
3600 1,00 4.800,00 COCINA CALIENTE instal-lacions 1|P.Baixa Cuina Interior
Sistema contra incendios K-TEC para campana central 1,00 Obrai
4.500,00 GRILL instal-lacions 1| P. Baixa Wok
Sistema contra incendios K-TEC para campana 3000 Obrai
CAFETERIA instal-lacions 1|P.Primera Cuina
Sistema contra incendios K-TEC para campana 2400 1,00 Obrai
3.988,00 WOK instal-lacions 1| P. Baixa Wok
Campana Aptec mural 3600x1100x550 - Luz COCINA Obrai
CALIENTE instal-lacions 1| P. Baixa Cuina Interior
Campana Aptec central 2400x1500x550 - Luz 1,00 4.800,00 Obrai
WOK instal-lacions 1| P. Baixa Wok
Obrai
Campana Aptec mural 3000x1100x550 - Luz CAFETERIA instal-lacions 1| P. Primera Cuina
Obrai
Campana LavTec mural 3000x1250x550 WOK instal-lacions 1| P. Baixa Zona Rentat
Obrai
Campana FornTec mural 2600x1400xSSO COCINA CALIENTE instal-lacions 1|P.Baixa Cuina Interior
Caja ventilacién Doble oldo 4000/2h 18/18 atransmisién de Obrai 1| P. Coberta
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5,5 cv Horizontal COCINA CALIENTE instal-lacions
Caja ventiladén Doble oldo 4000/2h :18/18 atransmision de 4 | Obra i
cv Horizontal WOK instal-lacions . Coberta
Caja ventilacién Doble oido 4000/2h 15/15 a transmision de 3 | Obra i
cv Horizontal CAFETERIA instal-lacions . Coberta
Caja ventilacién Doble oido 4000/2h 15/15 a transmision de 3 | Obra i
cv Horizontal GRILL instal-lacions . Coberta
Obrai
Campana LavTec mural 12500x1250xS50 CAFETERIA instal-lacions . Primera Zona Rentat
Caja vento m. transmision desmontable 18/18 4cv horizontal | Obrai
COCINA CALIENTE instal-lacions . Baixa Cuina Interior
Caja vento m. transmision desmontable 12/12 1,5cv Obrai
Horizontal WOK instal-lacions . Baixa Wok
Caja vento m. transmision desmontable 10/10 1,5cv hor Obrai
CAFETERIA instal-lacions . Primera Cuina
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